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Menu adultos Adults menu

Cava de bienvenida
Welcome sparkling wine

Para empezar To start

Chip de platano con tartar de gamba y guacamole
Plantain chip with shrimp tartare and guacamole

Lingote de foie mi cuit con compota de manzana
Mi-cuit foie gras ingot with apple compote

Entrante Appetizer
Pareja de gambas rojas de Denia con salsa tartara
Pair of Denia red prawns with tartar sauce

Principal Main Course
Rodaballo con beurre blanc, habas salteadas y crujiente de col kale
Turbot with beurre blanc, sautéed broad beans, and crispy kale
Kk ok
Costillar de cordero con crema de setas y salteado de espdrragos y alcachofas
Lamb rack with mushroom cream and sautéed asparagus and artichokes

Postre Dessert
Bizcocho de cacao con ganache de chocolate al aroma de pimienta
Cocoa sponge cake with chocolate ganache flavored with pepper

Cafés, infusiones y dulces navidefios
Coffee, tea, and Christmas sweets

Bodega Wine selection
Blanco White | Mara Martin D.O. Monterrei
Tinto Red | La Marquesa D.O. Rioja
Cava Cava| At Roca D.O. Penedés

HOTEL
ALMIRANTE

PLAYA SAN JUAN

‘New Year

150€




