
MENÚ
P A R A  E M P E Z A R

Crema de calabaza con ceviche 
de carabineros y chips de castañas

 

P A R A  C O M P A R T I R
Torradito de ternera con 

ajetes tiernos y tomillo limón

Coca mediterránea de salazones alicantinos 
con su pericana y alcachofas a la brasa 

Pulpo tatemado sobre puré de apio bola, 
alcaparras crujientes y alioli de azafrán

 

P A R A  S E G U I R  D I S F R U T A N D O
Terrina navideña de coquelet y 

pichón de Bresse, pistachos, turrón de Jijona
 y coco Sorbete cítrico de yuzu y bergamota

 

C O M O  P R I N C I P A L 
Paletilla de cabrito lechal marinado

 en aromáticas  de la Font Roja 
con patatas de río y setas de invierno

 

D U L C E  F I N A L
Cheesecake de chocolate blanco con fruta de la 

pasión, lima y vainilla de Tahití 

Dulces navideños y uvas de la suerte
 

B O D E G A
Tarima Tinto / D.O. Alicante

Tarima Blanco / D.O. Alicante
Castell del Sorells / D.O. Cava

Reservas:   965 650 112 /   nochevieja@hotelalmirante.com

¿Te quedas a dormir?
1 NOCHE* desde 194 € / persona

2 NOCHES* desde  219 € / persona

*Desayuno incluido

RECEPCIÓN Y CENA 
21.00 h. 

COTILLÓN  · UVAS
DJ · BARRA LIBRE 

hasta las 5.00 h.

129 €
menú niños

 (hasta 12 años):  50 €


