NOCHEVIE]JA

DE DICIEMBRE DE 201

MENU

PARA EMPEZAR

Crema de calabaza con ceviche
de carabineros y chips de castanas

PARA COMPARTIR
Torradito de ternera con

RECEPCI()N Y CENA ajetes tiernos y tomillo limon

21.00 h.

Coca mediterranea de salazones alicantinos
con su pericanay alcachofas ala brasa

Pulpo tatemado sobre puré de apio bola,
alcaparras crujientes y alioli de azafran

PARA SEGUIR DISFRUTANDO

Terrina navidena de coquelety
pichon de Bresse, pistachos, turron de Jijona
y coco Sorbete citrico de yuzu y bergamota

COTILLON - UVAS COMO PRINCIPAL

; | Paletilla de cabrito lechal marinado
DJ - BARRA LIBRE en aromaticas de la Font Roja
hastalas 5.00 h. con patatas de rio y setas de invierno

DULCE FINAL

CHOCOLATE Cheesecake de chocolate blanco con fruta de la
CONGHURROS pasion, lima y vainilla de Tahiti

Dulces navidenos y uvas de la suerte

BODEGA

Tarima Tinto / D.O. Alicante
Tarima Blanco / D.O. Alicante
Castell del Sorells / D.O. Cava

menu nifos
(hasta 12 afios):

POCARDY

RESTAURANT

1NOCHE* desde 194 € / persona
2 NOCHES* desde 219 € / persona

Reservas: 965 650 112/ nochevieja@hotelalmirante.com



